
Entrée

Crème de champignons de souche aux baies roses

Livèche et huile de citron

*****

Plat

Suprême de volaille rôtie au four

Sauce aux échalotes confites

Pommes de terre grenaille sautées aux aromates

Jardinière de légumes de saison

*****

Dessert

Parfait glacé au vin cuit

Petits fruits rouges confits

Meringue

CHF 60.-

 Le menu doit être uniforme pour l'ensemble des convives, 

avec la possibilité d'inclure en option un menu végétarien.

Derniers désistements min. 24h à l’avance.

(Volaille: CH - glaces & sorbets faits maison)
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