
Entrée

Saumon mariné à l’aneth et cognac

Saladine, crème de raifort

*****

Plat

Entrecôte de bœuf rôtie entier en basse température

Sauce au poivre vert crémée 

Gratin de pommes de terre 

Jardinière de légumes de saison

*****

Dessert

Brownies et glace à la vanille 

Pomme caramélisée

CHF 70.-
 Le menu doit être uniforme pour l'ensemble des convives, 

avec la possibilité d'inclure en option un menu végétarien.

Derniers désistements min. 24h à l’avance.

 (Boeuf: CH - glaces & sorbets faits maison)
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