
Entrée

Terrine de porc de la boucherie Gremaud

aux noisettes torréfiées

Saladine et toast

*****

Plat

Faux filet de veau cuit entier en basse température

Sauce brune aux baies roses et livèche

Risotto crémeux aux échalotes

Jardinière de légumes de saison

*****

Dessert

Parfait glacé à la vanille et absinthe

Poire pochée

CHF 80.-

 Le menu doit être uniforme pour l'ensemble des convives, 

avec la possibilité d'inclure en option un menu végétarien.

Derniers désistements min. 24h à l’avance.

(Porc & veau: CH - glaces & sorbets faits maison)
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