Menu du jour
Vendredi 9 janvier 2026

Soupe de courge au gingembre
Persil plat concassé et paprika fumé

Ou

Salade verte
Champignons de souche étuvés au vin blanc
Vinaigre aux herbes fraiches

Filet d'omble chevalier poélé

Sauce al'aneth

Riz en grain facon pilaf aux échalotes

Feuille de pak choi glacée & I'huile de sésame
Epinards sautés a I'ail

Pousses de "Pousses en |'air”

Rafraichi de radis violet

Ou

Tagliatelles fraiches au beurre de fromagerie
Emulsion au safran, chou-fleur orange étuvé
Potimarron réti au gingembre

Oignons rouges confits a la grenadine
Oignons frits et ciboulette ciselée

Banana bread, confiture paterno
Sorbet coco-yuzu

S
Menu complet 32 :2
Entrée et plat 27 Q@
Plat et dessert 27 ED
Plat du jour 22 —



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir



