Menu du jour
Vendredi 20 février 2026

Potage de chou-pomme
Paprika fumé
Ciboulette ciselée

Ou

Salade verte
Betterave rouge marinée au balsamique
Vinaigrette aux herbes fraiches

Filet de sébaste poélé

Condiment algue, huile d'olive, citron vert et sésame
Pommes de terre vapeur

Tombé de chou frisé au vin blanc

Carottes roéties au curcuma frais

Ou

Risotto carnaroli au vin rouge
Emulsion gruyére

Salsifi caramélisé au miel
Epinards sautés a I'ail

Chou kale étuvé aux échalotes
Oignons frits

Profiteroles a la glace vanille
Sauce chocolat et creme fouettée

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27
Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!
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