Menu du jour
Jeudi 19 mars 2026

Potage de chou-fleur a la vanille
Paprika fumé et huile citronnée

Ou

Salade verte
Céleri branche sauté a cru
Mayonnaise maison

Rumsteak de boeuf pané

Beurre fondu aux herbes fraiches
Tagliatelles fraiches a I'huile d'olive
Céleri caramélisé a la féeve de tonka
Chou-fleur jaune et violet glacé, pousses

Ou

Gnocchis de pommes de terre poélés
Bouillon aux oignons rouges et citronnelle
Feuilles de chou frisé blanchies
Demi-poireaux braisés au vin blanc
Navet jaune réti au curcuma

Rafraichi de radis violet, oignons frits

Brownie et sorbet passion

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27
Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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