Menu du jour
Mardi 24 mars 2026

Potage de céleri a la féve de tonka
Paprika fumé, huile d'olive

Ou

Salade verte

Betteraves rouges marinées au balsamique

Graines de courge

Cuisse de poulet roti aux aromates
Sauce au lait de coco

Couscous au bouillon épicé

Pak choi étuvé a I'huile de sésame
Chou chinois sauté au soja, pousses
Rafraichi de carottes jaunes

Ou

Risotto carnaroli crémeux a la vanille
Emulsion & I'huile de noisette
Carottes fanes glacées a la liveche
Chou-fleur de couleur réti

Feuilles d'épinards en vinaigrette
Oignons frits

Rose d'ananas confit
Sorbet yuzu

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27
Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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