Menu du jour
Mercredi 8 avril 2026

Soupe de légumes au curry pourpre
Huile de pistache, cumin

Ou

Salade verte aux graines de sésame
Endives confites sous vide a la sauge
Vinaigrette aux herbes fraiches

Goulache hongroise confite 14h, bouillon épicé
Pommes de terre tournées au beurre

Légumes verts poélés a I'ail réti

Pickles de graines de moutarde

Jeunes pousses et paprika fumé

Carottes jaunes glacées a l'estragon

Ou

Tagliatelles fraiches a I'huile d'olive

Sauce crémeuse au parmesan

Jardiniére de légumes du soleil a la coriandre
Pointes de pesto au basilic

Rafraichi de radis violet et rose

Oignons frits

Poire pochée & la féve de tonka

Sorbet citron '%
Menu complet 32 %
Entrée et plat 27 op
Plat et dessert 27 5

Plat du jour 22



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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