Menu du jour
Jeudi 9 avril 2026

Soupe de légumes racines
Huile et graines de sésame
Piment d'Espelette

Ou

Salade verte aux noisettes torréfiées
Pétales d'oignons rouges confits
Vinaigrette aux herbes fraiches

Carré de porc réti entier au four
Sauce a la moutarde en grains

Pommes de terre grenailles aux aromates

Endives confites au jus d'orange
Carottes jaunes et noires étuvées
Pousses en l'air et paprika fumé

Ou

Risotto carnaroli au vin rouge crémeux
Emulsion au safran et échalotes
Légumes des jardins d'Ogoz "Demeter"
Céleri-rave, poireau, radis noir
Ciboulette, betterave rouge, épinards
Chou plume, oignons frits et poivre long

Parfait glacé a la mangue

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27

Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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