Menu du jour
Mardi 14 avril 2026

Potage de carottes nouvelles
Curry doux, huile de sésame

Ou

Salade verte aux graines de tournesol
Echalotes caramélisées
Vinaigrette aux herbes fraiches

Supréme de volaille réti aux aromates
Sauce au vin blanc crémé

Pommes de terre rissolées

Légumes du soleil grillés au thym
Tomates cherry confites a I'huile d'olive

Pousses de "Pousses en I'air” et oignons frits

Ou

Gnocchis de pommes de terre sautés
Emulsion crémée a I'ail des ours
Asperges blanches du Valais glacées
Oignons nouveaux braisés au four
Rafraichi de betterave chioggia

Huile de pistache ,tuile de feuille de brick

Parfait glacé a la mangue

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27

Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir



	Menu du jour  Mardi 14 avril 2026
	Potage de carottes nouvelles Curry doux, huile de sésame
	Ou
	Salade verte aux graines de tournesol Échalotes caramélisées Vinaigrette aux herbes fraîches
	Suprême de volaille rôti aux aromates Sauce au vin blanc crémé Pommes de terre rissolées Légumes du soleil grillés au thym Tomates cherry confites à l’huile d’olive Pousses de "Pousses en l’air" et oignons frits
	Ou
	Gnocchis de pommes de terre sautés Émulsion crémée à l’ail des ours Asperges blanches du Valais glacées Oignons nouveaux braisés au four Rafraîchi de betterave chioggia Huile de pistache ,tuile de feuille de brick
	Parfait glacé à la mangue

	Le menu du jour, proposé du mardi au vendredi, est disponible ici dès 10h.
	Merci de votre visite et à bientôt !

