
Crème de betterave rouge

Feuilles d'aneth

Noisettes du Piémont concassées

Ou

Salade verte aux graines de tournesol

Concombre mariné à l’huile d’olive et citron vert

Vinaigrette aux herbes fraîches

Saucisse à rôtir de porc

Sauce brune à l’ail des ours

Couscous au bouillon aux échalotes et aromates

Poêlée de légumes verts au vin blanc

Pousses de "Pousses en l’air" et paprika fumé

Pétales d’oignons rouges

Ou

Tarte feuilletée aux asperges blanches du Valais

Émulsion au parmesan

Carottes fanes glacées aux baies roses

Radis roses des Jardins d'Ogoz "Demeter" confits

Oignons frits

Jeunes pousses d’épinards en vinaigrette

Mousse au chocolat

Glace pistache

Menu du jour 
Mardi 21 avril 2026

----------------------------------------------------

----------------------------------------------------

Menu complet                   

Entrée et plat                       

Plat et dessert                     

Plat du jour                           

32

27

27

22



Le menu du jour,

proposé du mardi au vendredi,

est disponible ici dès 10h.

Merci de votre visite et à bientôt !
--------------------------------------------------------
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