Menu du jour
Jeudi 23 avril 2026

Creme d'asperge
Paprika fumé, huile de noisette

Ou

Salade verte des Jardins d'Ogoz « Demeter »
Grissini au romarin
Vinaigrette aux herbes fraiches

Emincé de veau aux champignons
Sauce aux tomates séchées

Tagliatelles fraiches & I'huile d'olive
Poélée de légumes verts aux baies roses
Oignons rouges confits a la grenadine
Pousses de « Pousses en |'air »

Ou

Gnocchis de pommes de terre sautés
Emulsion au safran

Céleri-pomme caramélisé a la féve de tonka
Asperges blanches du Valais glacées
Rafraichi de betterave chioggia

Ail des Jardins d'Ogoz « Demeter » ciselé

Brownies au chocolat
Sorbet passion

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27

Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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