
Salade verte aux graines de sésame

Condiment concombre et cacahuètes torréfiées

Vinaigrette aux herbes fraîches

ou

Potage d’asperges blanches

Huile à l’ail des ours

Baies roses

Cuisses de poulet rôties aux aromates

Sauce suprême

Pommes de terre sautées aux herbes

Haricots cocos étuvés au beurre noisette

Aubergines confites à l’huile d’olive et ail

Pousses en l’air et paprika fumé

ou

Ravioles artisanales mozzarella et basilic

Émulsion au safran

Asperges vertes du Valais glacées à la ciboulette

Tomates cherry séchées

Tombée d’épinards au vin blanc

Oignons frits

Brownie, chantilly à la vanille

Menu du jour
Mercredi 13 mai 2026

----------------------------------------------------

----------------------------------------------------

Menu complet                   

Entrée et plat                       

Plat et dessert                     

Plat du jour                           

32

27

27

22



Le menu du jour,

proposé du mardi au vendredi,

est disponible ici dès 10h.

Merci de votre visite et à bientôt !
--------------------------------------------------------
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