Menu
Jeudi 7 mai 2026

Salade verte des Jardins d'Ogoz (Demeter)
grissini au romarin,
vinaigrette aux herbes fraiches

ou
Potage de chou-fleur a la vanille

paprika fumé
huile d'olive extra-vierge

Paillard de quasi d'agneau grillé

sauce au pesto de basilic

couscous au bouillon aromatisé et échalote
demi-courgette verte rétie a l'ail

poivron sauté a |I'huile d'olive

pousses de “pousse-en-I'air”

romarin

ou

Gnocchi de pomme de terre poélés a la liveche
émulsion au pourpier

verts de bettes sués au beurre

radis roses confits

sauté de légumes verts au vin blanc

oignons frits

Duo de mousses au chocolat blanc et noir,
sorbet passion

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27

Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir



	Menu  Jeudi 7 mai 2026
	Salade verte des Jardins d’Ogoz (Demeter) grissini au romarin, vinaigrette aux herbes fraîches
	ou
	Potage de chou-fleur à la vanille paprika fumé huile d’olive extra-vierge
	Paillard de quasi d’agneau grillé sauce au pesto de basilic couscous au bouillon aromatisé et échalote demi-courgette verte rôtie à l’ail poivron sauté à l’huile d’olive pousses de “pousse-en-l’air” romarin
	ou
	Gnocchi de pomme de terre poêlés à la livèche émulsion au pourpier verts de bettes sués au beurre radis roses confits sauté de légumes verts au vin blanc oignons frits
	Duo de mousses au chocolat blanc et noir, sorbet passion

	Le menu du jour, proposé du mardi au vendredi, est disponible ici dès 10h.
	Merci de votre visite et à bientôt !

