
Potage de poivron au lait de coco
Oignons nouveaux ciselés
Huile de sésame

 ou

Salade verte bio des jardins d’Ogoz
Grissini au romarin
Vinaigrette aux herbes fraîches

Suprême de poulet rôti aux aromates
Sauce brune à la moutarde anglaise
Polenta bramata crémeuse
Poêlée de légumes verts à l’ail rôti
Demi-courgettes grillées
“Pousses en l’air”,Paprika fumé
 

ou

 Risotto carnaroli aux échalotes
 Émulsion au parmesan et romarin
 Poivrons sautés à l’huile d’olive
 Émincé de fenouil au vin blanc
 Rondelles d’aubergines confites
 Oignons frits

Panna cotta à la fraise
Sorbet maison

Menu du jour
Mardi 2 juin 2026

----------------------------------------------------

----------------------------------------------------

Menu complet                   

Entrée et plat                       

Plat et dessert                     

Plat du jour                           

32

27

27

22



Le menu du jour,

proposé du mardi au vendredi,

est disponible ici dès 10h.

Merci de votre visite et à bientôt !
--------------------------------------------------------
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