Menu du jour
Mercredi 3 juin 2026

Salade verte des Jardins d'Ogoz Demeter
Céleri et tomates, vinaigrette aux herbes fraiches

ou

Bouillon d'échalotes épicé
Graines de sésame et huile de sésame

Emincé de veau aux champignons

Sauce brune aux tomates séchées et artichauts
Tagliatelles fraiches a I'huile d'olive

Emincé de fenouil au vin blanc

Poivrons de couleur sautés, pousses en l'air et paprika fumé

ou

Gnocchis de pommes de terre poélés
Emulsion au pesto de basilic
Mini-brocolis étuvés au curry
Quartiers d'aubergines confits a l'ail
Tomates cerises au thym et romarin
Oignons frits

Crumble aux fruits rouges
Glace au jasmin

R

O

z
Menu complet 32 @
Entrée et plat 27 op
Plat et dessert 27 .3

Plat du jour 22



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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