Menu du jour
Jeudi 25 juin 2026

Soupe Froide De Légumes Du Soleil
Piment D'Espelette
Huile De Citron

Ou

Salade Verte Aux Graines De Tournesol
Concombre Mariné Au Yaourt Et Citron Vert
Vinaigrette Aux Herbes Fraiches

Cuisse De Poulet Rétie Aux Aromates

Sauce A La Réduction De Balsamique Et Soja
Riz Sauté Aux Légumes

Pak-Choi Au Sésame

Mais Entier R6ti Au Four

Pousses De Soja Snackées

Ou

Gnocchis De Pommes De Terre Poélés
Pesto De Fanes De Carottes

Emulsion A La Moutarde En Grains
Carottes Fanes Glacées

Radis Au Beurre Noisette

Tuile De Parmesan

Parfait glacé au vin cuit
Fruits rouges

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27

Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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