Menu du jour
Vendredi 26 juin 2026

Gaspacho de légumes du soleil
Beurre noisette
Oignons nouveaux ciselés

Ou

Salade verte aux graines de sésame
Concombre mariné au yaourt et au citron vert
Vinaigrette aux herbes fraiches

Filet de saumon poélé

Sauce pesto de fanes de carottes
Pommes de terre smashées aux herbes
Carottes fanes glacées

Tombée de bettes a tondre a l'ail
Pousses de « Pousses en l'air »

Ou

Aubergine panée au panko

Sauce tomate a l'huile de citron
Ratatouille de Iégumes du soleil
Riz basmati parfumé

Ail, gingembre, citronnelle et céleri
Rafraichi de courgettes jaunes
Tuile de parmesan

Parfait glacé au vin cuit
Fruits rouges

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27

Plat du jour 22

L’Aigle Noir



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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