Menu du jour
Vendredi 10 juillet 2026

Potage froid de légumes du soleil
Huile de citron et piment d’'Espelette

ou
Salade verte aux graines de tournesol

Haricots verts et chou chinois
Vinaigrette aux herbes fraiches

Filet de saumon poélé

Sauce crémée aux pourpier frais

Risotto Carnaroli au vin blanc

Julienne de poivrons de couleur sautée
Tombée d'épinards au beurre de fromagerie
Pousses de “Pousses en |'air”

ou

Gnocchis de pommes de terre sautés

Jus de tomate a I'huile d'olive et ciboulette

Tomates Marmande de couleur snackées a la salamandre
Mini-brocolis étuvés au poivre noir

Ail nouveau des Jardins d'Ogoz glacé

Rafraichi de carottes jaunes et oignons frits

Eclair au chocolat
Glace verveine

=

O

Z.
Menu complet 32 o
Entrée et plat 27 op
Plat et dessert 27 5

Plat du jour 22



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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