Menu du jour
Vendredi 18 septembre 2026

Créme de petits pois Huile de citron
Paprika fumé

Ou

Salade verte aux graines de tournesol
Concombre mariné au yogourt grecque et herbes
Vinaigrette aux herbes fraiches

Filet de sandre poélé

Sauce crémée au vin blanc

Riz long rouge facon créole

Pak-choi étuvés aux échalotes

Julienne de poivrons rouge a l'huile d'olive
Pousses de “Pousses en l'air”

Ou

Ravioles artisanales a la mozzarella et basilic
Sauce au beurre persillé

Légumes du soleil

Quartier d'aubergine confite au four

Sauté de courgettes vertes a l'ail

Oignons frits et pickles d'oignons rouges

Mousse au chocolat
Glace abricot
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Menu complet 32 0
Entrée et plat 27 op
Plat et dessert 27 5

Plat du jour 22



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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