Menu du jour
Mercredi 28 octobre 2026

Salade verte aux graines de tournesol
Haricots verts aux échalotes
Vinaigrette aux herbes fraiches

Ou

Potage de brocoli au paprika fumé
Huile de citron

Emincé de veau aux champignons

Sauce a la moutarde en grains crémeuse

Riz sauvage cuit fagon pilaf au bouillon aux aromates
Quartiers de betteraves jaunes a lI'origan de Naxos
Chou-romanesco glacé

Pousse de poireau

Ou

Tagliatelles fraiches & I'huile d'olive
Emulsion crémeuse au safran
Champignons tournés étuvés au vin blanc
Potimarron réti a la cannelle

Chou de bruxelles glacé aux baies roses
Oignons frits

Parfait glacé au vin cuit

Coulis de fruits rouges

Menu complet 32
Entrée et plat 27
Plat et dessert 27

L’Aigle Noir

Plat du jour 22



Le menu du jour,
proposé du mardi au vendredi,
est disponible ici dés 10h.

Merci de votre visite et a bientot!

L’Aigle Noir
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